TOSCANINI

FAMILIA de VINOS desde 1908

Reserve

Marselan

Color rosa cereza con matices escarlata. En nariz presenta aromas a frutos rojos, tabaco, coco
acompafiado de suaves tostados. En boca se presenta fresco, redondo, de agradable acidez donde
se destacan la fruta y el tostado dulce.

Se recomienda para acompafiar pastas, quesos suaves, pescados, carnes blancas. Temperatura de
servicio: 12 -14°C.

FICHA

Regién: Paso Cuello, Uruguay.

Clima: Templado y maritimo, con gran influencia del Océano Atlantico.
Tipo de suelo: Franco arcilloso, calcareo.

Tipo de Uvas: Marselan 100%

Tipo de Cosecha: Manual.

Maceracién Pelicular: 12 horas a 11°C.

Fermentacion Alcohdlica: 12 dias a 14 - 16°C.

Fermentacién Malolactica: No.

Crianza: Durante 10 meses en barricas de roble francés.
Alcohol: 13,5%

Acidez Total: 3,3 g/I

Azlcar Residual: 1,3 g/I

pH: 3,4
DATOS TECNICOS
@ Botella: Borgoiia 750ml. - color hoja muerta
TOSCANINI Cdédigo: EAN 13 — 7730900340175

— RESERVESEES

Cierre: Corcho
Peso botella llena: 1,200kg

MARSELAN ROSE

EMPAQUE

Caja 6 botellas: carton

Cdédigo: DUN 14-17730900340172
Dimensiones (L x W x H): 245 x 165 x 305 (mm)
Peso lleno: 8,200kg

Vifiedos & Bodega JUAN TOSCANINI E HIJOS S.A.
Ruta 69, Km. 30.500, Caneldn Chico, Canelones, Uruguay.
Tel.: (598) 2 368 96 96 / Fax: (598) 2 368 96 79
www.toscaniniwines.com



