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TOSCANINI

FAMILIA de VINOS desde 1908

Classic

Tannat - Merlot

Un correcto "assemblage" origina este estupendo vino rojo cereza, de aroma complejo, en donde
predominan los frutos rojos pequefios y flores, con cierta nota animal, boca llena, untuosa, con
presencia de taninos bien fundidos. Vino elegante, de estirpe. Temperatura de servicio 18 — 20 2C

TOSCANINI

Y of WINES s 1908

.ASSI

TANNAT MERLOT

NO FiINO TINTO

PASO CUE

FICHA
Regién: Paso Cuello, Uruguay.

Clima: Templado y maritimo, con gran influencia del Océano
Atlantico.

Tipo de suelo: Franco arcilloso, calcareo, con buena
permeabilidad.

Tipo de Uvas: Tannat 60% - Merlot 40%

Tipo de Cosecha: Manual.

Estrujado: Descobajado 100%.

Maceracién Pelicular: 9 dias post fermentacion.
Fermentacion Alcohdlica: 12 dias a 262 C.
Fermentacidon Malolactica: Si.

Alcohol: 12,6 %

Acidez Total: 3,5 g/l

AzUcar Residual: 1,5 g/l

pH: 3,6

DATOS TECNICOS

Botella: Bordelesa 750ml. - verde oliva
Codigo: EAN 13 — 7730900340038
Cierre: Corcho

Peso botella llena: 1,300kg

EMPAQUE

Caja 6 botellas: carton

Cdédigo: DUN 14-3773090034xxxx
Dimensiones (L x W x H): 234 x 162 x 315 (mm)
Peso lleno: 8,250kg

Vifiedos & Bodega JUAN TOSCANINI E HIJOS S.A.
Ruta 69, Km. 30.500, Caneldn Chico, Canelones, Uruguay.
Tel.: (598) 2 368 96 96 / Fax: (598) 2 368 96 79

www.toscaniniwines.com



